
la cooperativa par p lasé, d i cu i la casa rossa a i col l i  fa parte, gestisce i l  r istoro agrituristico. 
la fi losofia de “la cucina” predi l ige un ritorno a l la natura e a i suo i sapori , veri e genu in i .   
gustando i nostri p iatti potrete assaporare: 

• gl i ortagg i colt ivati da angela e paolo de “l ’orto su l fiume” di aonedis 
• le erbe aromatiche e g l i  ortagg i colt ivati da elena di “azienda agricola driussi” d i martignacco 
• i  con ig l i  a l levati da gregorio d i “a fi l  d i t iere” di lestans 
• la carne di manzo e i formagg i prodotti da bepo di “carn iagricola” di enemonzo 
• i  formagg i del la latteria d i brazzacco 
• gl i an ima l i da corti le a l levati da stefano di “in corti le” d i sottoselva 
• le uova del le ga l l ine del l ’az ienda agricola “hol ly farm” di forgaria nel friu l i  
• le b irre agricole del l ’agrib irr ificio v i l la chazi l  
• i l  v ino del la cantina v icentin i orgnan i d i va leriano 
• i l  prosecco del la cantina ronco margherita d i p inzano 
• i l  v ino del la cantina tenuta lu isa di edi e fig l i  d i mariano del friu l i  

 
sono tutte p iccole e medie aziende agrico le che lavorano nel r ispetto del la natura e del l ’an ima le 
offrendo prodotti artig iana l i ,  lavorati tradiz iona lmente, per esprimere l ’un icità del territorio friu lano. 
questa fi losofia s i r ispecch ia nel lavoro e nel la passione che esprime lo staff de “la cucina” del la casa 
rossa a i col l i .   

*** 
Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di lau rea o un evento aziendale, 

siamo a vostra disposizione per offrirv i una proposta studiata ad hoc sul le vostre esigenze. 
 

*** 
s i prega di informare i l  persona le di sa la su eventua l i  into l leranze o a l lerg ie  

legenda:  
*  prodott i  e  abbattut i  in  loco per r ispetta re le  normat ive ig ien iche 
   senza g lut ine 

squ is ita m ente a  ch i lom etro zero 

coperto € 2,00 

la nostra filosofia



MENU 
assaggi di una terra che porterai nel cuore 

antipasti  
per stuzzicare il palato… 

prosciutto crudo di san daniele d.o.p.       € 8,00 
prosciutto crudo artig iana le del l ’az ienda lev i stag ionato a lmeno 18 mesi 
selezione di affettati misti di in cortile        € 10,00 
direttamente da l nostro socio forn itore stefano ca l l igaris del l ’az ienda in corti le     
gran misto di formaggi          € 8,00 
latteria g iovane e invecch iato, formadi frant, caciotta, formadi sa lât  
d i enemonzo e brazzacco accompagnati da frutta secca e fresca e mostarda 
insa lat ina autunna le          €  8 ,00  
ca r pa cc io  d i  ma nzo  d i  e n em onzo  ma r i n ato  a l l ’ a ra nc ia  e  m ie l e   
su  i n sa l at i n a  d i  f i n occh i  e  fu ng h i  ca ppucc i no  sotto l io  
po lent ina novembr ina                                €  7 ,00 
po l e nt i n a  m o r b i da  d i  fa r i n a  g ia l l a  c on  b r u no ise  d i  z ucca   
e  s cag l i e  d i  fo rma d i  fra nt       
sformat ino d i  porro                                €  7 ,00 
serv ito su una zuppetta di cavolo nero friu lano    
g iardiniera casalinga          € 4,00      

pr im i p iatt i  
tagliol ini a l “san daniele” *         € 10,00 
pasta a l l ’uovo fatta in casa con farina mu l ino persel lo   
la farina sem i integra le è prodotta da l grano colt ivato da l ’orto su l fiume 
vers ione senza g lut ine con pasta g lutenfree 
cja lcions di casa rossa*         € 10,00 
rav io l i  d i pasta di patate con rip ieno di cremoso di enemonzo    
serv it i con la sa lsa di pere     
l e  p a ta te  s o n o  c o l t i va te  p re ss o  l ’ a z i e n da  a g r i c o l a  d i  e l e n a  d r i u ss i  d i  m a rt i g n a c c o  e  h o l l y  fa r m   
gnocchetti di zucca*          € 9,00 
gnocch i d i zucca del l ’az ienda agricola elena driussi condit i con mele 
e noccio le tostate nel burro ( impastati con la farina di r iso) 
crema di fagioli freschi dell’orto        € 8,00 
serv ita con champignon a l la grig l ia 
i fungh i sono colt ivati presso l ’az ienda agrico la d i elena driussi     
furlanell i a l la norcina*          € 10,00 
pasta fresca fatta in casa con sa ls iccia sgrassata, fungh i champignons 
a l profumo di tartufo 

coperto € 2,00 



secondi  p iatt i  
l’infilzino GG - Gustoso e Goloso        € 14,00 
sfogl ie d i carne di manzo di enemonzo insaporita con guancia le d i sauris    
cipolla ripiena           € 10,00 
con zucca e formagg io stravecch io         
le  verdu re provengono da l l ’az ienda agr ico la e lena dr iuss i  e ho l ly  fa rm 
bombette di Gregorio          € 14,00  
bombette di con ig l io aromatizzate con i l  formagg io cremoso sa lato di Enemonzo, 
passate in farina di po lenta e coccolate da un guazzetto di fungh i 
coniglio dell’azienda agricola “a fil di tiare” di Gregorio Lenarduzzi          
frico morbido di patate         € 10,00  
g l i  ing red ient i  d i  questo p iatto t ip ico fr iu la no sono i l  formagg io d i  brazzacco e le  patate e c ipo l la  d i  e lena  
costata CasaRossa €4,50/etto 
razza l imousine da i pascol i  d i enemonzo del l ’az ienda carn iagricola 
guancette di maia le a l le mele        € 12,00  
serv ite con la polentina 
maiale dell’azienda agricola “in cortile” di sottoselva        

contorn i 
per soddisfare il desiderio di natura… 

insalata mista            € 4,00 
patate rustiche           € 4,00 
cotte a l forno con la loro buccia e sa ltate in padel la      
broccoli spadellati          € 4,00 
finocchi gratinati          € 4,00 
purè di sedano rapa          € 4,00 

le verdu re provengono da l l ’az ienda agr ico la e lena dr iuss i ,  ho l ly  fa rm e ortp su l  fiume 

                         dessert 
per addolcire lo spirito… 

torta  cioccolsale          € 5,00 
una fro l la e ganache a l cioccolato con caramel lo sa lato     
creme brulee a l le castagne         € 5,00   
bounet            € 5,00 
creme caramel a l cacao amaretto e caffè         
salame bianco al cioccolato  € 5,00  
a l profumo di arancia serv ito con la crema a l cioccolato b ianco  

s i prega di informare i l  persona le di sa la su eventua l i  into l leranze o a l lerg ie  
legenda:  
*  prodott i  e  abbattut i  in  loco per r ispetta re le  normat ive ig ien iche 
   senza g lut ine          



 

GRAZIE 
 

per aver condiviso con noi  
questo viaggio  

nei sensi e nei sapori 
      

      Lo Staff 


