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IL SAPORE DEL FRIULI

la cooperativa par plage, di cui la caga rosea ai colli fa parte, gestisce il rigtoro agriturigtico.

la filosofia de “la cucina” predilige un ritorno alla natura e ai guoi sapori, veri e genuini.
gustando i nostri piatti potrete ageaporare:

gli ortaggi coltivati da angela e paolo de “['orto eul fiume” di aonedig

le erbe aromatiche e gli ortaggi coltivati da elena di “azienda agricola driugei” di martignacco
i conigli allevati da gregorio di “a fil di tiere” di lestang

la carne di manzo e i formaggi prodotti da bepo di “carniagricola” di enemonzo
i formaggi della latteria di brazzacco

gli animali da cortile allevati da gtefano di “in cortile” di gottogelva

le uova delle galline dell’azienda agricola “holly farm” di forgaria nel friuli

le birre agricole dell’agribirrificio villa chazil

il vino della cantina vicentini orgnani di valeriano

il prosecco della cantina ronco margherita di pinzano

il vino della cantina tenuta luiea di edi e figli di mariano del friuli

sono tutte piccole e medie aziende agricole che lavorano nel rigpetto della natura e dell’animale
offrendo prodotti artigianali, lavorati tradizionalmente, per esprimere ['unicita del territorio friulano.

questa filogofia gi rigpecchia nel lavoro e nella paggione che egprime lo staff de “la cucina” della casa
rosga ai colli.
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Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di laurea o un evento aziendale,
siamo a vostra disposizione per offrirvi una proposta studiata ad hoe sulle vostre esigenze.
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gi prega di informare il personale di sala gu eventuali intolleranze o allergie

legenda:

* prodotti e abbattuti in loco per rigpettare le normative igieniche

genza glutine

squisitamente a chilometro zero

coperto € 2,00



MENU

asgaggi di una terra che porterai nel cuore

antipaqti

per stuzzicare il palato...

prosciutto erudo di ean daniele d.o.p.
progciutto crudo artigianale dell’azienda levi stagionato almeno 18 mesi

eelezione di affettati migti di in cortile

direttamente dal nostro gocio fornitore stefano calligarie dell’azienda in cortile

gran migto di formaggi

latteria giovane e invecchiato, formadi frant, caciotta, formadi ealat

di enemonzo e brazzacco accompagnati da frutta secca e fresca e mostarda
oo ingalatina autunnale

carpaccio di manzo di enemonzo marinato all’arancia e miele

su ingalatina di finocchi e funghi cappuccino gottolio

polentina novembrina
polentina morbida di farina gialla con brunoige di zucca
e ecaglie di formadi frant

gformatino di porro

gervito su una zuppetta di cavolo nero friulano
giardiniera cagalinga

primi piati

tagliolini al “ean daniele” ™

pasta all’'uovo fatta in caga con farina mulino persello
la farina semi integrale & prodotta dal grano coltivato da lorto eul fiume
vergione genza glutine con pasta glutenfree

cjalciong di caga rogea”
ravioli di pasta di patate con ripieno di cremogo di enemonzo
cerviti con la calea di pere
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€ 8,00
€ 10,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 7,00

€ 7,00

€ 4,00

€ 10,00

€ 10,00

le patate sono coltivate presgo ['azienda agricola di elena driuegi di martignacco e holly farm

ghocchetti di zucea™
gnocchi di zucea dell’azienda agricola elena driugsi conditi con mele
e nocciole togtate nel burro (impagtati con la farina di rigo)
crema di fagioli freschi dell’orto
gervita con champignon alla griglia
i funghi eono coltivati presso 'azienda agricola di elena driugsi
furlanelli alla norcing™
pagcta fregca fatta in caga con galgiceia egrageata, funghi champignong
al profumo di tartufo

coperto € 2,00

€ 9,00

€ 8,00

€ 10,00



secondi piatti %)

Al COL
linfilzino GG - Gugtogo e Bologo € 14,00
sfoglie di carne di manzo di enemonzo ingaporita con guanciale di saurig
cipolla ripiena €10,00

con zucea e formaggio stravecchio
le verdure provengono dall’azienda agricola elena driuggi e holly farm

bombette di Gregorio € 14,00
bombette di coniglio aromatizzate con il formaggio cremogo galato di Enemonzo,

passate in farina di polenta e coccolate da un guazzetto di funghi
coniglio dell’azienda agricola “a fil di tiare” di Gregorio Lenarduzzi

frico morbido di patate € 10,00
gli ingredienti di questo piatto tipico friulano sono il formaggio di brazzacco e le patate e cipolla di elena

costata CagaRoeqs €£4,50/ etto
razza limougine dai pascoli di enemonzo dell’azienda carniagricola

guancette di maiale alle mele € 12,00

gervite con la polentina
maiale dell’azienda agricola “in cortile” di gottogelva

contorni

per soddisfare il desiderio di natura...

ingalata migta € 4,00
patate rugtiche € 4,00
cotte al forno con la loro buccia e galtate in padella

broceoli spadellati € 4,00
finocchi gratinati € 4,00
pure di sedano rapa € 4,00

le verdure provengono dall’azienda agricola elena driussi, holly farm e ortp sul fiume

deqgert

per addolcire lo spirito...

torta cioccoleale £ 5,00
una frolla e ganache al cioccolato con caramello galato
creme brulee alle cagtagne € 5,00
bounet € 5,00
creme caramel al cacao amaretto e caffe
ealame bianco al cioccolato £ 5,00

al profumo di arancia servito con la crema al cioceolato bianco

¢i prega di informare il perconale di eala su eventuali intolleranze o allergie

legenda:

* prodotti e abbattuti in loco per rispettare le normative igieniche

senza glutine
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GRAZIE

per aver condiviso con noi
questo viaggio
nei sengi e nei sapori

Lo Staff



